restaurant

REXDAELDER

Voorgerechten Hoofdgerechten
DESEMBROOD | €5.00 V SPICY AUBERGINE | €19.50 Ve
Olijfolie | tapenade | roomboter Rijst | bosui | gebakken ui | chili
GEGRILDE PAPRIKASOEP | €12.75 V ZEEBAARSFILET | €23.50

Mascarpone | oregano | hazelnoten Dille roomsaus | aardappelgratin | ratatouille

DUMPLINGS | €13.50 0SSOBUCO | €23.50

p k |k k j i hili ! " ) )
ulled pork | kroepoek | sojasaus | bosui | chili Kalfssukade | eigen jus | saffraan risotto | ratatouille

THAISE STEAK TARTAAR | €13.75
GEGRATINEERDE TORTELONE | €21.50 V

Wasabi creme | tempura | specerijen marinade
Parmezaanse kaas | gegrilde groenten | bechamel | basilicum

GRAVED LACHS VAN WORTEL | €12.50 V@
Mosterd dille dressing | aardappel kaantjes | salsa KABELJAUWFILET | €23.50

Citroen beurre blanc | aardappelgratin | witlof
SASHIMI ZALM | €13.50

Appel | guacamole créeme | zeewier kaviaar | kappertjes GEGRILDE DIKKE LENDE | €23.50

Sous vide | rode port | aardappelgratin | witlof
GEMARINEERDE RODE BIET | €13.75 V

Geitenkaas ijs | krokante quinoa | balsamico stroop | ESH BURGER | €19.75
chips pastinaak Brioche bol | cheddar kaas | bacon | tomaat | uienringen | oerfriet |
salade

CAESAR SALADE | €19.50
Little gem | ansjovis dressing | kip | gepocheerd ei |

croutons| Parmezaanse kaas

Nagerechten Koffie & digestieven

PAVLOVA | €10.25 DIVERSE SOORTEN KOFFIE & THEE | VANAF €3.35
Limoen custard | bladerdeeg | aardbei

SPECIALE KOFFIE | €9.25
MISO KARAMEL MOUSSE | €10.25 Y e Irish | French | Italian | Spanish | Brazilian

Pure chocolade | pretzel | ananas
COGNAC | VANAF €7.50

CREME CATALANA | €9.75 WHISKEY | VANAF €6.50

Kaneelijs | cantuccini

PROEVERI) VAN DRIE DESSERTS | €10.25

Verrassing van de chef

Chef-kok Ronald Hansman en zijn keukenbrigade hebben voor u smaakvolle gerechten op de kaart gezet.
Heeft u voedingswensen? Laat het ons weten. Wij adviseren u graag!

v: vegetarisch ‘: vegan



