restaurant

REXDAELDER

Voorgerechten

GAZPACHO A\

Watermeloen | feta | tomaat | bruschetta

PORK BELLY

Paksoi | rettich | komkommer | soja | koriander| bosui

CARPACCIO GEROOKTE ENTRECOTE
Vadouvan créme | ingelegde groenten | zonnebloempitjes |

rucola

GEGLACEERDE SOJABONEN YV @

Miso | sesam | baba ganoush | zwarte peper cracker

TEMPURA ROL

Tonijn | avocado | dashi créeme | nori

KURKUMA WORTELSOEP

Rivierkreeft | kokosroom

Nagerechten

MASCARPONE CREME

Blauwe bessen | citroen ijs

PERZIK ICE TEA GRANITE

Vanilleschuim | fruitleer van framboos

Ve

IRISH COFFEE MOUSSE
Chocolade ganache | stracciatella ijs | whiskey

stroop

Hoofdgerechten

DORADEFILET

Kappertjes beurre blanc | groene groenten | dikke frieten

DRAADJESVLEES

Aardappel mousseline | knolselderij | rode wijn jus

PASTA ORZO \Yd

Parmezaanse kaas | gegrilde groenten | bechamel | basilicum

BOUILLABAISSE

Rijkelijk gevulde vissoep | aioli | gegrild desembrood

GEGRILDE BIEFSTUK

Cajunboter | groene groenten | dikke frieten

MELANZANE Y e

Chips knolselderij | polenta créme | puttanesca

Chef-kok Ronald Hansman en zijn keukenbrigade hebben voor u smaakvolle gerechten op de kaart gezet.

Heeft u voedingswensen? Laat het ons weten. Wij adviseren u graag!

V: ‘:vegan

vegetarisch



