
G A Z P A C H O  

Watermeloen | feta | tomaat | bruschetta 

T E M P U R A  R O L  

Tonijn | avocado | dashi crème | nori  

K U R K U M A  W O R T E L S O E P  

Rivierkreeft | kokosroom 

P O R K  B E L L Y  
Paksoi | rettich | komkommer | soja | koriander| bosui

M E L A N Z A N E  

Chips knolselderij | polenta crème | puttanesca

D R A A D J E S V L E E S  
Aardappel mousseline | knolselderij | rode wijn jus  

P A S T A  O R Z O  

Parmezaanse kaas | gegrilde groenten | bechamel | basilicum 

Voorgerechten

C A R P A C C I O  G E R O O K T E  E N T R E C O T E  

Vadouvan crème | ingelegde groenten | zonnebloempitjes |

rucola 

G E G L A C E E R D E  S O J A B O N E N  

Miso | sesam | baba ganoush | zwarte peper cracker 

Chef-kok Ronald Hansman en zijn keukenbrigade hebben voor u smaakvolle gerechten op de kaart gezet. 
Heeft u voedingswensen? Laat het ons weten. Wij adviseren u graag! 

=  v e g e t a r i s c h =  v e g a n

Hoofdgerechten

D O R A D E F I L E T  

Kappertjes beurre blanc I groene groenten | dikke frieten

B O U I L L A B A I S S E  

Rijkelijk gevulde vissoep | aioli | gegrild desembrood  

G E G R I L D E  B I E F S T U K  

Cajunboter | groene groenten | dikke frieten

Nagerechten
M A S C A R P O N E  C R È M E  
B l a u w e  b e s s e n  |  c i t r o e n  i j s

P E R Z I K  I C E  T E A  G R A N I T E  
Vanilleschuim | fruitleer van framboos

I R I S H  C O F F E E  M O U S S E  

Chocolade ganache | stracciatella ijs | whiskey

stroop


